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Kartoffelpralinen zum

Dessert

Weiskirchen: Hochwald-Biirgermeister kochen fiir Hilfsaktionen

Kochen fiir die gute Sache:
Zum 5. Mal fand zum Ab-
schluss der Hochwélder Kar-
toffeltage das Benefiz-Schau-
kochen der Hochwald-Biirger-
meister statt, 80 Gaste genos-
sen das Sechs-Gange-Menii.

Von SZ-Mitarbeiterin
Kathrin Werno

Weiskirchen. Schichtwechsel
an der Friteuse: Waderns Biir-
germeister Fredi Dewald Lisst
zwei Spiefle abtropfen, riumt
dann den Platz fiir seinen
Amtskollegen aus Kell, Werner
Angsten, Beim fiinften Gang,
Minikartoffeln in einem Man-
tel aus zweierlei Kiise, packen
alle fiinf Biirgermeister mit an,
um den verhinderten Kollegen
aus Nonnweiler zu ersetzen.
Teamwork iiber die Bundes-
lindergren-

zen hinweg.
Dafiir hatten
sich alle Vor-
steher  der
Hochwaldge-
meinden im
Flair-Park-

hotel in Weis-
kirchen in die
Kochkluft geworfen, um den
traditionellen Abschluss der
Hochwilder Kartoffeltage zu
feiern: das Benefiz-Schauko-
chen der Biirgermeister. Zum
fiinften Mal hatten die Tou-
rist-Biiros von Wadern, Weis-
kirchen, Losheim, Kell, Her-
meskeil und Nonnweiler die
Veranstaltung auf die Beine
gestellt, bei der die Biirger-
meister mit einem Kiichen-
chef jeweils einen Gang eines
Kartoffel-Meniis zu bereiten.
Rund 80 Feinschmecker wa-
ren ins Flair-Parkhotel gekom-

O..
Hilf-
Mit!

SZ-Aktion

Zwei der sechs leckeren Gange rund um die Kartoffel.

An der Friteuse: Lothar Christ (v. l). Edi Rollinger, Fre

men, um das Talent der Politi-
ker an Topf und Pfanne abzu-
checken. Der Preis von 33 Eu-
ro pro Person floss komplett in
die Hilfsaktionen ,Herzenssa-
che” des Saarlindischen Rund-
funks und , Hilf mit!" der Saar-
briicker Zeitung. Lebensmittel
und Getrinke waren von ver-
schiedenen Sponsoren sowie
den Gemeinden zur Verfligung
gestellt worden.

Ab 18 Uhr stand die Kiiche
offen: Mit Kochmiitzen und
Handschuhen brutzelte Fredi
Dewald Speck an, schnitt Mi-
chael Hillpes aus Hermeskeil
Erdbeeren und wickelte Wer-
ner Hero aus Weiskirchen
Bohnen in einen Speckmantel.

ewald.

w»Drittes Lehrjahr, er macht
sich gut”, witzelte Kiichenchef
Sascha Jacobs vom Flair-Park-
hotel iiber seinen ,Kiichenjun-
gen” Hero, und auch Markus
Latz vom Waderner Ratskeller
bot Dewald einen Job nach
dem Biirgermeisterleben an.
Beim Prisentieren ihrer Gin-
ge machten die Politiker dann
aber doch noch einen besseren
Eindruck als am Herd: Unter
der Moderation von Wolf Porz
von der SZ und Bernd Stigu-
linszky vom SR stellten sie ihre
Kreationen vor. Angsten warb
eifrig fiir die heimische Kartof-
felsorte. ,Belana“, Hero erliu-
terte, wie Kalbsbrust bei 65
Grad in 24 Stunden butter-
weich wird, und Lothar Christ
erklirte, was Losheimer Rou-
lette ist: Die Kartoffeln von
ihm und Edi Rollinger vom
Maison au Lac gab es mit drei
unterschiedlichen Fiillungen.
Und das Kartoffeleis? Unge-
wahnlich, aber interessant,
lautete das Urteil der Kartof-
felfans.
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