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Parkhotel setzt auch auf Bio-Anbau

Neues gastronomisches Angebot auf der Speisekarte - Regionale Produkte

Weiskirchen. Seit wenigen Wo-
chen hat Weiskirchen eine gast-
ronomische Attraktion mehr zu
bieten, denn der Chef des Park-
hotels Weiskirchen, Peregrin

Maier und sein Kiichenchef Sa-
scha Jacobs méchten zukiinftig
mehr Speisen und Getrinke aus

biologischem Anbau anbieten.
Nach der offiziellen Zertifizie-
rung diirfen Bio-Gerichte nicht
nur angeboten, sondern auch
selbst hergestellt werden. Kii-
chenchef Sascha Jacobs freut sich
jetzt, neben verschiedenen Eis-
sorten auch Marmelade fiirs

Peregrin Maier (rechts) und sein Kiichenchef Sascha Jacobs. Foto: Sz

Frithstiick, Nudeln und vieles
mehr komplett aus Bio-Produk-
ten herzustellen zu kénnen. Das
frische Fleisch bekommt der Kii-
chenchef von der nahe gelegen
Eichenlaub-Ranch der Familie
Smirr. Die Entscheidung fiir die
Zertifizierung war nach den Wor-
ten von Peregrin Maier ,.ein wich-
tiger und gut iiberlegter Schritt®,
der den Gisten des Parkhotels
neben der gesunden Luft des
heilklimatischen Kurortes Weis-
kirchen auch gesunde Speisen
mit besten Produkten der Region
biete. ,Trotz des hoheren Auf-
wandes und der vielen Neuerun-
gen die auf die Kiichenmann-
schaft zukommen, war es uns
wichtig den Gisten diese tollen
Produkte anzubieten. So wurde
ein eigenes Kiihlhaus gebaut,
denn nicht nur der richtige Ein-
kaufist von absoluter Wichtigkeit
sondern auch die Lagerung und
Verarbeitung miissen von hochs-
ter Qualitat sein®, unterstrich der
Weiskircher Hotelchef. red
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