=t

a rL Lotcl

W EISKIRI CHEN
* Kk Kk K

Lnsere Grill- und Bventhiitte
Lt Panoramaterrasse

- Fur alle, die es festlich und urig mégen —

In unserer Grill- und Eventhiitte konnen Feiern fir bis zu 50 Personen stattfinden
(bei schonem Wetter auf der Panoramaterrasse erweiterbar bis zu 100 Personen).



a rL Lotcl

WEISKIRC CHEN
* Kk Kk Kk

Huttemzauber Ln unserer Eventhictte

Genleben Sie hr persbnliches Event in unserer neuen Eventhittte
Lt der hevvlichen Panorama-Sonnenterrasse

Hier kinmnen Ste tn stilvoller Atmosphiire Leckerelen vom Dorfimetzoer
selbst grillen wund den Tag mitten v Griinen
auf der hervlichen Panoramatervrasse
bel ebnevn Rithlen Blonden ausklingen lassen
und die Letzten Somnenstrahlen genieben.

Aus den wﬂch{ot@@wd@w Vorschligen
Rbnnen Ste das fitr Ste Passende auswithlen. Gerne stellen wiv thinen auch
SPeLsew nach threw tndividuellen Wiinschen zusammen.

Brotzelt Hiuttenzauber

(ab 12 Personen)
Rrustikeale saarlindische Wurst- gl Scmwml/nsp@zla Lititen

mit gervituchertem Schinken, Hausmacher Blut- wnd Leberwurst
Landjfiger, cabanosst und Pfefferbeiber

welbwirst mit sirben Senf

Kisewitrfel von jungem Gouda, wirziger Bergkiise
Zileoenkiise uno Obatzter
Butter

Radieschen, Mixed Pickels wnd Paprika
Rohkostsalate von Gquirken und Radl
Kartotfelsalat

Bauernbrot, Minilaugengebick und Mintbrezeln
Partybritehen

€ 21,00 Ppro Person
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Saarlindisches Grillbuffet

(ab 20 Personen)

Vorspelsen
Gegrilltes und elnogelegtes Gemiise
Tomate-Mozzarella mit frischem Bastlilkum
Blattsalate mit zwelerlel Dressing,
Kartoffelsalat
Nudelsalat
Verschiedene Rohlkeostsalate

Leckeres Grillgut vom Dorfimetzoer
sSaarlindische Schwenker, herzhoatt mariniert
Plleant elngelegte Putensteaks
rRote und wethe Grillwitrstehen
sSaavlindische Lyoner
Zum DLppen:

Ketehup, Majo, Send, Chilisauce, Honlg-Senf Sauce
Frisches Baguette und Bauernbrot

Dessert
Pflaumen-sStreusel-Kuchen vom Blech

Luftiger Quarkschauwm mit Beeren

€ 38,00 Pro Person
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BRB®R It Hochwald

(ab 20 Personen)

Vorspeisem:
variation von Antipastt
(Paprika, Auberginen, Zucchint, Champlgnons, Oliven)
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
Honlgmelone mit Luftgetrocknetem Schinken
cesars salad, Gurkensalat, Coleslaw (amer. Krautsalat)
Garlic bread (Kwnoblauchbrot)
Zum Grillen:
Burger Variation
Sparertbs und Chicken wings
Brisket vom Rind, Schwenlker
Gegrillte Pazifik Makrele

Malslkolben, Potatoe wedoges mit Sourcream
Mac and cheese
Gebackene Zwiebelringe

Zum D’Lppew
Ketehup, Chimmichurt, Mojo Rojo, Mojo verde,
BBR Sauce, Chillsauce

sicber Absehluss
MALE Brownles, Americam Cheese cake

Apfel Crumble

€ 44,00 Ppro Person
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Unsere Getriinkepauschale

(gl nur fitr die Eventhiitte)

ab 19.00 Uhr bis 24,00 Whv, oder Sh

Bithurger Pils vom Fab, Maisel's Weizenbiere,
Blermixgetriinke

Hauswein (welb, rot, rosé)

Mineralwasser still wnd medivum

Afrt Cola, Bluna Limonade

Kaffee wnd Espresso

Pro Person 324,00 €

Falls thre Veranstaltung in elnem anderen Zeltrahmen stattfindet,
werden fitr die oben aufgefidhrten Getriinke pro Person und zusiitzliche
Stunde € £,00 berechnet.

Unsere Nutzungskonditionen:

Fiwr die Nutzung unserer BEventhiitte fir die Dawer von 5 Stunoen berechnen
wir pauschal € 400,00 inkl. Mwst.

Darin enthalten sind die Endrelnigung der Hittte sowie die Betreuwng threr
Veranstaltung durch 1 Servicemitarbeiter fir die Dauer von max. 5 Stunolen.
SGrilbmelster”: pauschal € 150,00 fir 2 Stunden.

Fiur jede weltere Stunde unol/oder jeden weiteren Service- ooler
Kichenmitarbelter werden pro Mitarbelter und Stunde € 50,00 berechnet.

Wir behalten uns vor, bel Fortbestand der Coronn-Regeln
elne Hyglenepauschale von € 5,00 pro Person zu berechnen

Dle BEventhitte malt Panoramaterraosse steht thnew bls 24.00 Uy zur
Verfilgung. Letzte Getriinkerunde um 22.45 Uy,

Es gelten daritber hinaus die allgemeinen Geschitftsbedingungen der
Parkhotel Welskivchen qmbH.



