
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kulinarische Auswahl in unserer Brasserie 
 
 

 

 Tagessuppe  
 in der Tasse  
 im großen Teller  

 
5  
8 

 

 

 Fischsuppe nach hauseigenem Rezept 
 Safran / Tomaten / erlesene Kräuter 
 im großen Teller serviert 

 

9 

 

 Bunter Salatteller der Saison                                                            
 

5 
 

 

 Knuspriger Flammkuchen „Elsässer Art“                       
 Kräutersauerrahm / geriebener Käse  
 Zwiebelringe / Speckwürfel 

 

12 

 

 Saarländischer Flammkuchen                                        
 Kräutersauerrahm / geriebener Käse / Lauch 
 Zwiebelringe / Speckwürfel / Lyonerscheiben 

 

14 

 

 Vegetarischer Flammkuchen 
 Kräutersauerrahm / geriebener Käse 
 mediterranes Gemüse / Oliven / Rucola 

 

12 

 

 Knackige Blattsalate  
 Joghurtdressing / knusprige Bratkartoffeln / 2 Spiegeleier 
 

 Ceasar Salad  
 Parmesandressing / Romanaherzen / Knoblauch Croûtons  
 

 … serviert mit gebratener Putenbrust 
 … serviert mit gebratenen Garnelen 

 

12 
 
 

11 
 
 

15 
 
 

17 
 

 Pulled Pute Sandwich 
 Cheddar Käse / Tomate / Pommes 
 

 Angus Beef Burger (200g)                                                         
 Cheddar Käse / Tomaten / Bacon / Gurke / Romana  
 BBQ Sauce / Parmesan Pommes 
 

 Veganer Burger  
 Quinoa / Kichererbse / Tomate / Röstzwiebel / Chili     
 Romana / Süßkartoffel Pommes 

 

14 

 
 

15 
 

 
15 

 
 
             
 

 



   

 

 Dibbelabbes 
 Rahmsauce / Saumagen / Salatgurke / Dill 

 

10 
 

 

 „Weiskircher Wurstsalat“ 
 feine Schnittlauchvinaigrette / Käse  
 Gewürzgurken / Röstkartoffeln  

 

12 

 

 Gebratene Lyonerwurst mit Käse & Chili 
 von unserem Dorfmetzger Rudi Schuler 
 Bratkartoffeln  

 

13 

 

 „Hoorische“  
 Speckrahmsauce / Weinsauerkraut 
 gebratene Hausmacher Leberwurst 
 

 Gegrilltes Filet vom Lachs 
 Pfannengemüse / Rosmarinkartoffeln 
 

„Holzfällersteak“ 
 von unserem Dorfmetzger Rudi Schuler 
 saarländischer Schwenker / hausgemachte Kräuterbutter 
 gebratene Zwiebeln / Bratkartoffeln 

 

11 

 
 
 

23 
 
 

14 

 

 Rumpsteak vom südamerik. Weiderind (220g) 
 Pfeffersauce oder Kräuterbutter  
 sautierte Schnippel-Bohnen / Rosmarinkartoffeln 

 

26 

 

 Argentinisches Rinderfilet (200g) 
 Pfefferschaum / grüner Spargel / Trüffel-Kartoffel Gratin 

 

33 

 

 Wiener Schnitzel von der Kalbsoberschale 
 knusprige Bratkartoffeln / Preiselbeeren 
 

 Geschmorte Ochsenbacke 
 Spitzkohl / Kartoffelpüree 

 

22 
 

                          

19 

 

 Penne  
 Pancetta / Tomaten / Knoblauch / Pistazien 

 

13 
 

 Spaghetti 
 Pinienkerne / Parmesan / Artischocken / Tomaten 

 

10 
    

   Auf Nachfrage reichen wir frisch gehobelten  
   Parmesan zu unseren Pastagerichten. 
    
   Lassen Sie sich auch von unseren täglich wechselnden  
   Menüs überraschen!                                                                                    
                Preise in Euro 

 


