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SAARLANDISCHE JUGENDMEISTERSCHAFTEN

DIE BESTEN NACHWUCHSTALENTE
M WETTSTREIT

Die Titel sind vergeben: Saarlindische Jugendmeisterschaften in Spiesen-Elversberg

So eine Meisterschaft ist hektisch und ner-
venaufreibend. Man will sein Bestes geben
und auf ganzer Linie iiberzeugen, Denn
den wachsamen Augen der gestrengen Jury
entgeht einfach nichts, Kein Wunder, dass
dann bei der Siegerehrung den Priiflingen
die Anspannung wie eine Last von den
Schultern fallt. So war es auch in diesem
Jahr bei den Saarldndischen Jugendmeis-
terschaften in den gastgewerblichen Aus-
bildungsberufen, die am 4. Mai im ,,CFK -
Centrum fiir Freizeit und Kommunikation®
in Spiesen-Elversberg durchgefiithrt wur-
den. Wie in jedem Friithjahr kiirten der
DEHOGA Saarland eV, der Verband der
Serviermeister, der Restaurant- und Hotel-
fachkrifte eV, das Technisch-Gewerbliche
Berufsbildungszentrum Il sowie die Micha-
el-Freiberger-Stiftung die besten Talente
des Landes. Gleichzeitig wurde in diesem
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Rahmen auch der Jugendmeister fiir die
Systemgastronomie geehrt. ,Die Qualifika-
tion und Motivation fiir diesen Wettbewerb
sind fiir den Verband Aufgabe und Ver-
pflichtung zugleich. Mit dieser Meister-
schaft geben wir Anreiz und Ansporn zu
Hochstleistungen®, erklarte Gudrun Pink,
Prisidentin des DEHOGA Saarland.

Lampenfieber, Wettkampfgeist und Sieger-
lacheln. Die Nachwuchstalente aus den
drei Berufszweigen Hotelfachleute, Restau-
rantfachkraft und Kéche zeigten, was sie in
ihrer Ausbildung gelernt haben und wozu
sie auch unter grofem Wettbewerbsdruck
fihig sind. Jeder Priifling musste sich wéh-
rend des gesamten Tages mehreren Priifun-
gen in seinem Fachgebiet unterziehen. Von
den Hotelfachleuten wurde etwa eine be-
sondere Warenerkennung abverlangt, und

die Jury hatte die komplexe Marketing-
Aufgabe mit dem Thema ,Casino Royale®
ausgegeben, auf die alles abgestimmt sein
sollte. Daneben sollten die Azubis noch ein
Wochenend-Arrangement ausarbeiten und
ein entsprechendes Mailing erstellen. Im
Rollenspiel wurden Verkaufsgespriche ge-
fiihrt und verschiedene Rezeptionsaufga-
ben geldst. Derweil rauchten bei den Ké-
chen nicht nur die Topfe, sondern zuerst
einmal die Képfe. Jeder angehende Koch
musste aus einem fiir alle identischen Wa-
renkorb ein Drei-Ginge-Menii nach seiner
Wahl erstellen, das dann spiter fiir jeweils
zehn Personen zubereitet wurde. Fiir die
Restaurantfachleute wurde es nach der
Warenerkennung, dem Filetieren eines Fi-
sches, dem Mixen eines Cocktails und dem
Zapfen eines perfekten Bieres mit dem
Eindecken des Tisches so richtig ernst. Und
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Die Nachwuchskdche bei der Arbeit

zwischenzeitlich wurden sie noch auf Herz
und Nieren gepriift, inwieweit sie sich
beim Beschwerde-Management héflich
und gekonnt aus der Affdre zogen. ,Es ist
toll fiir die saarldndische Gastronomie,
wenn sich junge Leute so in ihrem Beruf
engagieren. Als Kuratoriumsmitglied der
Michael-Freiberger-Stiftung kann ich sa-
gen, dass wir solche Veranstaltungen wie
die Saarlidndischen Jugendmeisterschaften
gerne unterstiitzen. Hier ist das Geld rich-
tig angelegt — ndmlich in die Zukunft®,
sagte Klaus Meiser, Vorsitzender der
CDU-Landtagsfraktion und Président des
Landessportverbandes fiir das Saarland,
der dariiber hinaus auch noch Mitglied im
Kuratorium der Michael-Freiberger-Stif-
tung ist, die ja bekanntlich den saarlindi-
schen Berufsnachwuchs im Gaststitten-
und Hotelgewerbe unterstiitzt.

Den krénenden Abschluss bildete wie bei
jeder Jugendmeisterschaft das Bankett am
Abend fiir 40 geladene Giste, die von den
Azubis umsorgt, bekocht und bewirtet
wurden. Bei diesem anspruchsvollen
Stresstest in Sachen Gisteservice, Kochen,
Housekeeping, Dekorieren, Kalkulieren

Refa-Priifer begutachten die Leistung der Priiflinge.

und Reservieren hatte bei den Restaurant-
fachkriften Pascal Bohr vom Maison au
Lac in Losheim am Ende die Nase vorne.
Bei der Siegerehrung um 22.30 Uhr iiber-
reichte ihm die saarlindische DEHOGA-
Prisidentin Gudrun Pink den groffen Po-
kal. Auf dem zweiten Platz folgte Theresa
Wagner vom Hubertushof Born in Nie-
derwtirzbach, und Bronze ging an Zeynep
Kazik vom Schlossberg-Hotel in Hom-
burg. In der Wertung der Hotelfachleute
iiberzeugte Tobias Simon vom Flair Park-
hotel Weiskirchen die Jury. Er sicherte
sich den Titel vor Rabea Bentoua vom
Victor‘s Residenz-Hotel Schloss Berg in
Perl-Nennig und seiner Kollegin Patricia
Ritz, die ebenfalls im Flair Parkhotel Weis-
kirchen ihre Ausbildung absolviert. Der
beste Nachwuchs-Koch des Landes heifit
Erwin Dillmann und kommt vom Rosen-
hotel Scherer in Schiffweiler. Die sechs-
kopfige Priffungskommission der Kéche
sprach dem 19-Jahrigen den Titel zu. Und
das, obwohl sich der junge Mann aus Illin-
gen gerade im ersten Ausbildungsjahr
befindet. Eine reife Leistung. Auf die Plat-
ze zwei und drei kamen Patrick Jastrebski
und Marvin Biwer, die beide im Flair

Parkhotel Weiskirchen den Kochléffel
schwingen.

Bevor die insgesamt 15 Azubis bei dieser
Finalrunde um den Landestitel wetteifern
durften, setzten sie sich zuvor bei einer
anstrengenden Vorausauswahl durch. Und
nun geht es vielleicht fiir einige noch eine
Stufe weiter: ,Die drei Sieger der Jugend-
meisterschaften werden nun von uns fort-
gebildet und weiter trainiert. Kénnen sie
ihr gezeigtes Potenzial weiter ausbauen,
werden sie das Saarland bei den 36. Deut-
schen Jugendmeisterschaften Anfang No-
vember auf dem Bonner Petersberg vertre-
ten“, erklarte Ursula Blasius, Vorsitzende
des Fachausschusses fiir Aus- und Weiter-
bildung im DEHOGA Saarland.

Weiterhin wurden im CFK in Spiesen-El-
versberg die saarlindischen Gewinner des
AZUBI AWARD fiir Systemgastronomie
ausgezeichnet. Diese Meisterschaft wird
traditionell mit den Nachbarn aus Rhein-
land-Pfalz gemeinsam durchgefiihrt. In
diesem Jahr fand sie am 25. Marz in Neun-
kirchen statt. Dort gewann Selina Sehn den
Titel vor Jana Hektor. Beide arbeiten bei
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Die Giiste kénnen kommen...

AL

ERGEBNISSE DER SAARLANDISCHEN
JUGENDMEISTERSCHAET 2015

Restaurantfachleute
1. Pascal Bohr, Maison au Lac in Losheim
2. Theresa Wagner, Hubertushof Born in Niederwiirzbach
3. Patricia Ritz, Flair Parkhotel Weiskirchen
Hotelfachleute
1. Tobias Simon, Flair Parkhotel Weiskirchen
2. Rabea Bentoua, Victor's Residenz-Hotel Schloss Berg in Perl-Nennig

3. Karoline Gutensohn, Hotel Bayerischer Hof Miinchen, Bayern

Koch/Kéchin

1. Erwin Dillmann, Rosenhotel Scherer in Schiffweiler
2. Patrick Jastrebski, Flair Parkhotel Weiskirchen
3, Marvin Biwer, Flair Parkhotel Weiskirchen

-
s AZUBI AWARD - Meisterschaft fiir Systemgastronomie
= Auch die saarlindischen Gewinner der Meisterschaft der Systemgastro-
, nomen wurden geehrt, diese wird zusammen mit Rheinland-Pfalz

) ausgetragen.

{ 1. Selina Sehn, McDonald's Getrey KG

i

2. Jana Hektor, McDonald's Getrey KG

3. Anna Katrin Mann, Nordsee GmbH

Die Jurymitglieder Denise Uneld (Hotel Madeleine), Alexander Hoffmann

(Hotel Domicil Leidinger), Katja Keffer

der McDonald's Getrey KG. Ebenfalls ei-
nen Platz auf dem Treppchen erreichte
Anna Katrin Mann von der Nordsee
GmbH. Die Gewinnerin wird das Saarland
im Oktober bei den bundesdeutschen
Meisterschaften der Systemgastronomie
vertreten, die im Rahmen der Anuga in
Koln ausgetragen werden.

,2Unabhingig von den Platzierungen — alle
Teilnehmer an dieser Meisterschaft sind
jetzt schon Sieger. Sie haben den Grund-
stein fiir eine erfolgreiche Karriere im Gast-
gewerbe gelegt. Wenn sie weiterhin so en-
gagiert ihren Beruf ausiiben, kann eigent-
lich nichts schief gehen®, erklarte Gudrun
Pink. Im Hinblick auf das Thema des Fach-
kriiftemangels appellierte sie an ihre Kolle-
gen aus der Gastronomie und Hotellerie,
im Zuge der Nachwuchssicherung weiter
in die Qualitdt der Ausbildung zu investie-
ren. ,Wenn wir im Saarland unsere Position
als Feinschmecker- und Genieerland auf
Dauer verteidigen wollen, brauchen wir die
hervorragenden jungen Talente, die ihre
Begabung bei diesem Wettbewerb unter
Beweis stellen®, sagte Pink. Dartiber hinaus
lobte die saarlindische DEHOGA-Prisi-

GASTGEWERBE MAGAZIN  6/2015

dentin das Engagement namhafter Forde-
rer und Partner aus der gastgewerblichen
Zulieferindustrie, ohne deren Unterstiit-
zung die Durchfiihrung dieses Wettbe-
werbs nicht maglich sei. Sie bedanlkte sich
zudem besonders auch bei Michael Krauss,
dem Geschiftsfithrer des CFK, fiir die

Gastfreundschaft. Sie lobte das als Integra-
tionsbetrieb gefiihrte sehr schéne Centrum
fiir Freizeit und Kommunikation, in dem
Menschen mit und ohne Behinderung
Hand in Hand im Hotel, im Restaurant
und in der eigenen Eventhalle zusammen-
arbeiten.

DANKE AN UNSERE SPONSOREN

Ein herzliches DANKESCHON an unseren Hauptsponsor: C&C Wasgau
sowie an den Gastgeber Michael Krauss, Geschéftsfithrer des CFK - Centrum

fiir Freizeit und Kommunikation, und sein Team.

Ebenso bedanken wir uns bei folgenden Unternehmen fiir die grofRziigige

Unterstiitzung:

Armand Frank, Weingut Carlsfelsen, Palzem;Blumen Bessey, Merzig; DAS
BAD, Merzig; DEHOGA Akademie, Bad Uberkingen; Deutsche See, Fisch-
manufaktur; Deutsches Weininstitut GmbH, Mainz; Jacopini GmbH, Wein-
handel, Neunkirchen; Mietwischeservice Heinz und Horn GmbH, Ram-
stein-Miesenbach; Parfiimerie CB, Merzig; Villeroy & Boch, Mettlach;
Weingut Okonomierat Petgen-Dahm, Perl-Sehndorf; W. Spies & Co. GmbH,
Weine & Spirituosen, Losheim am See; Wolf GmbH, Gastrowelt, Sulzbach




